
UVA BLANCA

CHARDONNAY
Clon 96
Originaria  de  Francia,  en  la  actualidad,  está  extendida  mundialmente, 
pudiéndose encontrar prácticamente en los cinco continentes. 
Uva base del champagne francés.

Características
• Cepas vigorosas de brotación precoz.
• Maduración muy precoz que requiere 
vendimias tempranas.
• De elevada fertilidad y buena productividad 
pero con rendimientos bajos de calidad.
• Se adapta a diferentes tipos de 
terrenos terrenos y climas.
• No suele estar muy afectada por los hongos 
de la madera.
• Sensibles a los fríos primaverales pero aguanta 
bien los rigores del invierno.
• Sensible a las heladas de primavera por su 
brotación muy precoz y maduración temprana.
•• No es sensible a las roturas por el viento.
• Muy resistente a clorosis.
• Tiene altos requerimientos de fósforo 
y nitrógeno dado su alto vigor.

Potencial enológico
• Los racimos y las bayas son pequeños, por lo que tiene 
un alto potencial cualitativo que permite elaborar desde 
blancos secos, vinos efervescentes, cavas, champagne 
y hasta vinos licorosos.
• Base de blancos que envejecen bien, afrutados jóvenes 
que adquieren aromas especiados.
•• Suaves con aroma a mantequilla, con poca acidez.
• Vendimiada precozmente tiene poco cuerpo y bastante 
acidez, lo que hace que sea apta pare excelentes champanes.
• Produce unos vinos monovarietales muy interesantes, 
potentes, afrutados y de acidez alta.
• Es apta para conservación en roble.

Para hacer Vino

Uva blanca

Con pepitas

Cultivo de 200 a 1000m

Maduración temprana

Producción baja
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