
UVA DE MESA

ALEDO
Selección Masal
El Aledo es una variedad cultivada principalmente en Alicante, en el valle 
del Vinalopó, donde se cultiva en espaldera y se embolsan los racimos 
para favorecer el color. Ha adquirido gran prestigio como uva de mesa 
embolsada para consumo en fresco en final de año.

Características
• Cepas de vigor alto y producción muy alta.
• Brotación y maduración tardías.
• Racimos grandes y sueltos.
• Baya de tamaño medio-grande.
• El grano es elipsoidal de color amarillo- verdoso.
• Piel gruesa y crujiente.
•• Pulpa blanda.
• Poda corta a cordón doble con pulgares de 
2 yemas.
• Para evitar los golpes de sol y favorecer 
el desarrollo del color, los racimos
se embolsan al inicio del envero y se mantienen 
así hasta la recogida.
•• Con esta técnica se consigue retrasar 
la maduración hasta final de diciembre 
y consumir las uvas para final de año.
• Uva muy apreciada por su recolección tardía, 
sabor y vistosidad.
• Resisten bien el transporte.

Para comer

Uva de mesa

Con pepitas

Cultivo de 0 a 1000m

Maduración tardía

Producción elevada
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