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 ¿Qué es una pasa de uva?
 What is a raisin?
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 ¿Qué tipo de uva puedo utilizar?
 What type of grape can I use?
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 ¿Cómo se hacen las pasas de uva?
 How are raisins made?
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Una pasa de uva es un alimento obtenido por el secado de la uva. Se trata de un caso particular de fruta desecada.
Raisins are obtained through the dehydration of the grapes. It is a particular case of dehydrated fruit.

UVAS de

MESA
Table Grapes



     +34 960 70 78 78
info@viverosbarber.com

 Desecación por calor natural. Secado de pasas al sol
 Natural heat dehydration. Sun-drying the raisins
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 Desecación por calor artificial, horno, microondas
 o deshidratador
 Dehydration by artificial heat, oven, microwave,
 or dehydrator
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 ¿Cómo conservar las pasas de uva?
 How to store raisins?
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